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Uber die Durchfiihrung der Milch-
kontrolle *).
Von
Dr. Orro MEezeer, zweitem Chemiker am
stidtischen Laboratorium in Stuttgart.

Die Durchfiihrung der Milchkontrolle im all-
gemeinen stiitzt sich bekanntlich in der Haupt-
sache auf die Bestimmungen des Gesetzes betr.
den Verkehr mit Nahrungs- und GenuBmitteln vom
14./5. 1879, ev. auch auf § 367, Z. 7, St.G.B. Da-
neben und erginzend haben wir z. B. in Wiirttem-
berg die Verfiigungen des Kgl. Ministeriums des
Innern vom 24./4. 1886 und den Ministerialerlafl
vom 12./5. 1886, sowie denjenigen vom 2./4. 1908,
Selbstverstindlich haben die groBen Stidte wohl
allgemein daneben noch ortspolizeiliche Vorschrif-
ten erlassen. Fiir Stuttgart geschah dies erstmals
im Jahre 1890. Im Jahre 1905 traten an Stelle
der letztgenannten Vorschriften neue in Kraft, und
auch bei diesen haben sich in der Zwischenzeit
Anderungen notwendig erwiesen, so dafi am 2./1.
1909 wieder neue Vorschriften in Kraft treten.

Bei der Durclhifithrung der Milchkontrolle selbst
kann man einen polizeilichen, cinen chemischen,
einen tierirztlichen und einen #rztlichen Teil unter-
scheiden. Dic Polizei hat die Proben zu entnehmen,
oder die Probeentnahme muB durch Organe er-
folgen, denen polizeiliche Befugnisse zuerkannt sind.
Ich bemerke, daB wir stédt. Chemiker in Stuttgart
das nicht haben und aus besonderen Griinden
auch keineswegs anstreben. Vielmehr haben wir
hier fiir die Zwecke der Nahrungsmittelkontrolle
eine Mannschaft, bestehend aus einem Polizei-
inspektor und zwei Schutzleuten, die speziell fiir
die Zwecke der Nahrungsmittelkontrolle angestellt
sind und diese weisungsgem#B in enger Fiihlung
moit unserem Institut in der Stadt und ihren Vor-
orten besorgen. Unsere Titigkeit gemeinsam mit
der Polizei beschriinkt sich lediglich auf die sach-
verstindige Beratung und Anweisung der Polizei-
beamten. Dafl man sehr hiufig selbst mit zugreifen
muB, ist klar.

Nach welcher Richtung sich die tierdrztliche
und die irztliche Kontrolle zu erstrecken hat, will
ich hier nicht weiter ausfiihren, ich méchte zu diesem
Punkt nur bemerken, daB zur Beurteilung der Frage
der Aufbewahrung und der Behandlung der Milch
selbstverstindlich alle drei Sachverstindigen nach
ihrer Bildungslaufbahn in gleichem MaBe befihigt
erscheinen. Hier in Stuttgart sind die Verh#ltnisse
beziiglich der Kompetenz der einzelnen Sachver-
stiindigen so ziemlich geregelt. Was die Milch-
kontrulle an kleineren Plitzen anbelangt, so maeht
sich auch dort der Wunsch nach einer solchen mit
Recht mehr und mehr bemerkbar, wohl hiufig wird
daher an solchen Plitzen der eine oder andere der
genannten Sachverstindigen in die Lage kommen,
sich auf das Gebiet des anderen zu begeben. —
Was hier das Gebiet des Chemikers anbelangt, so
ist ohne weiteres zuzugeben, dafl die gewohnliche
Milchuntersuchung, nimlich die Bestimmung des

*) Vortrag, gehalten in der Sitzung des Wiirttem-
bergischen Bezirksvereins des Vereins deutscher
Chemiker zu Stuttgart vom 11. Dezember 1908.

Fettes und des spez. (Gew., keine so schwierige
Sache ist, daB sie nicht auch von einem Apotheker
und ev. auch vom Arzt oder Tierarzt ausgefiihrt
werden konnte. Man wird daher vom Standpunkt
der Nahrungsmittelkontrolle aus im allgemeinen
wohl sagen konnen, daB die Frage, welcher Sach-
verstindige — wenn nur einer vorhanden ist —
fiir die Ausfithrung der Milchkontrolle als Ganzes
der geeignetste ist, eine miiBige ist; es wird das
ganz auf die einzelnen Verhiltnisse ankommen.
Jedenfalls ist die Durchfithrung einer Kontrolle,
wird sie nun vom Chemiker, Apotheker, Arzt oder
Tierarzt im Zusammenwirken mit der Polizei be-
sorgt, auch fiir kleinere Gemeinden auBerordentlich
wiinschenswert, denn eine Kontrolle ist besser,
als gar keinc Kontrolle.

In Fillen, wo die einfache Milchanalyse zur
sicheren Beurteilung nicht ausrcicht, sind natiir-
lich h#ufig umstindlichere chemische Arbeiten er-
forderlich. Es muf} daher der Sachverstindige un-
bedingt entweder auch solche Arbeiten ausfiihren
kénnen oder aber in kritischen Fillen auf eine
Begutachtung verzichten bzw. besser die Unter-
suchung und Begutachtung in chemischer Rich-
tung dem hierfiir kompetenten Chemiker iiber-
lagsen. Fiir die iibrige geschiftliche Tatigkeit des
Apothekers und des Tierarztes erscheint es mir
aber jedenfalls nicht forderlich, wenn er sich auf
das Gebiet des Nachweises von Verfilschungen der
Milch begibt, wenigstens haben mir schon verschie-
dene Apotheker erklirt, daB sie hierdurch direkt
in geschiftlicher Hinsicht Schaden erlitten haben.
Es ist klar, daB ¢in Bauer, der auf Grund des Gut-
achtens eines Apothekers wegen Nahrungsmittel-
falschung einmal bestraft wurde, wohl nicht mehr
in jene Apotheke gelien wird, wenn er nach Sach-
lage nicht gerade auf sie angewiesen ist. Beim
Tierarzt wird es auch nicht anders sein.

In Wiirttemberg licBen sich in chemischer Rich-
tung diese Verhiltnisse iibrigens unschwer dadurch
regeln, daf} sich die cinzelnen Gemeinden mit den
verschiedenen, bereits bestehenden, amtlichen oder
privaten &ffentlichen chemischen Laboratorien ins
Benehmen setzen wiirden. Es wire dies iibrigens
auch im Hinblick anf das gesamte Gebiet der Nah-
rungsmittelkontrolle fiw Wiirttemberg wiinschens-
wert und zweckmiBig. Hier ist Wiirttemberg gegen-
iiber anderen deutschen Bundesstaaten entschieden
weit im Hintergrunde. Die Errichtung kleinerer
Laboratorien in einer Reihe von Oberamtsstidten
erscheint mir deshalh weniger zweckmiBig, weil jedes
nahrungsmittelchemische Laboratorium, sei es klein
oder grol3, dieselben teuren Gerite und Apparate
zum Betrieb eben unbedingt haben muf, und somit
bei Fortsetzung der Neugriindungen von Insti-
tuten in kleineren Stidten die Existenzmdéglichkeit
der bestehenden und der neugegriindeten Labora-
torien in Frage gestellt erscheint.

Was die hygienische Seite der Milchkontrolle
anbelangt, so mochte ich bemerken, da$ nach dieser
Richtung selbstverstindlich hier und auch ander-
wiirts noch viel mehr geschehen konnte, als ge-
schieht. Die Durchfithrung der Hygiene ist ja be-
kanntlich mehr oder weniger nur eine Geldfrage.
Was bei den in Stuttgart bestehenden Instituten
durch das vorhandene Personal geschehen kann, das
geschieht. Wiinschenswert wire eine Vermehrung des
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Personals im Laboratorium und bei der polizei-
lichen Spezialmannschaft, deren Einstellung sich
als aufllerordentlich praktisch erwiesen hat. --
Unserem Institut liegt hinsichtlich der Milchkon-
trolle in der Hauptsache die Untersuchung der
Milch auf Verfilschung, Alter und Verschmutzung
ob. Wie aus der letzten, im Jahre 1906 fertigge-
stellten Milchstatistik hervorgeht, stehen den Be-
wohnern der Stadt pro Tag rund 1050001 Kuh-
milch zur Verfiigung, die nur zum geringsten Teil
in der Stadt selbst produziert werden, vielmehr
zum gréBten Teil auf allen moglichen Wegen von
der Produktionsstelle nach Stuttgart gelangen. Es
entspricht dies einem Jahresverbrauch von ca.
38,5 Mill. Liter Kuhmilch.

Bzgl. der Milchversorgung haben wir in Stutt-
gart besonders schwierige Verhiltnisse, da weitaus
die grofite der nach Stuttgart gelieferten Milch-
menge aus kleinbéuerlichen Betrieben mit 1—2
Kiihen aus der niheren oder weiteren Umgebung
der Stadt stammt und meist als Mischmileh zur
Stadt kommt. Selten liefert der einzelne Produzent
an den Milchhéndler mehr als 101 Milch ab. Durch
diese weitverzweigten Verhiltnisse gestaltet sich
auch im Gegensatz zu denjenigen Stiddten, in wel-
chen die Milchversorgung in der Hauptsache durch
groBere Hofgiiter erfolgt, die Milchkontrolle recht
schwierig, zumal bei uns auch héufig noch Zwischen-
hiindler ihre Hand im Spiel haben.

Wenn nun auch die obige Statistik auf absolute
Genauigkeit keinen Anspruch machen kann, und
diese Zahlen inzwischen nach den Eingemeindungen
vielleicht noch héher anzusetzen wiren, so geht
doch aus ihnen ohne weiteres hervor, dall die Milch-
versorgung in einer Stadt von der Grofle Stutt-
garts eine recht grofle Rolle spielt.

Bekanntlich ist ja die Milch infolge ihrer
Eigenschaften zur Vornahme von allerhand ver-
filschenden Manipulationen besonders geeignet,
und eine intensive Kontrolle auf Verfidlschungen
daher hier besonders angezeigt. Es beweisen dies
am besten die immer wiederkehrenden Milch-
pantscherprozesse. Aus dem in den Tageszeitungen
besprochenen Bericht des Justizministeriums an
den Konig tiber die Verwaltung der Rechtspflege
im Jahre 1907 ist zu entnehmen, daf, auf 100 000
Personen berechnet, in Wiirtemberg 13,75 Verfil-
schungen von Nahrungsmitteln gegeniiber 7,95 im
Reiche vorgekommen sind. Der Kritiker meint,
,.es sei dies wohl auch auf eine scharfe Handhabung
des Gesetzes und eine weitgehende Kontrolle zuriick-
zufiihren, man misse diese hohen Ziffern in Wiirt-
temberg daher mit einem nassen und einem hei-
teren Auge begriilen.”

Ich bemerke hierzu, daf aus der Anzohl der-
artiger Vergehen kaum ein sicherer Schlufl auf die
Ausiibung der Kontrolle gezogen werden darf.
Noch weniger darf man meinen, dall etwa in einer
Gegend, in der viel Milchpantscherprozesse zur Ab-
urteilung gelangen, mehr Milch gepantscht wiirde,
als wo anders, oder daB eine Besserung der Ver-
héltnisse sich nicht bemerkbar mache, wenn die
Milchpantscherprozesse an Zahl nicht abnehmen.
Nach unseren Erfahrungen wird die Milchpan-
tscherei so lange nicht aufhoren, als es iiberhaupt
Milch gibt, denn man hat immer wieder mit neuen
Hindlern und neuen Produzenten zu tun. Die

Resultate dieser Statistik auf ganz Wiirttemberg
anzuwenden, erscheint deshalb unangebracht, weil
auf dem Lande so gut wie keine Nahrungsmittel-
kontrolle bei uns stattfindet, vielmehr erfolgt eine
solche nur in wenigen gréBeren Stidten. Eine Bes-
serung infolge der -Ausdehnung der Kontrolle konn-
ten wir hier in den letzten Jahren entschieden kon-
statieren1, namentlich auch hinsichtlich der syste-
matischen Abrahmungsfélle. Auch die Wisserungen
von seiten der Produzenten haben, wenigstens in
vielen Gegenden, nachgelassen. Nach dieser Rich-
tung hatten wir uns speziell hiufig gegen das sehr
beliebte Schutzvorbringen, es sei in der betreffenden
Gegend das Ausschwenken des Milchkiibels all-
gemein iiblich, zu wenden. Nach unseren Beob-
achtungen konnten wir eine allgemeine Ublichkeit
nach dieser Richtung nic feststellen. Wenn in
irgend eciner Gegend eine groBe Anzahl von Nach-
proben, unvermutet im Moment der Ubergabe von
seiten der Produzenten an den Hindler, entnommen
wurden, so waren bald mehr, bald weniger, manch-
nal auch gar keine durch Wasserzusatz verfilschte
Milchproben darunter. Die Wasserzusitze sind in
der Regel so hoch, daB der Einwand, ,.man habe
nur etwas den Milchkiibel ausgeschwenkt, um den
Schaum 7zu entfernen*, schon annnd fiu: sich keines-
wegs glaubhaft erscheint. Auch lassen wir jedesmal
durch den betreffenden Polizeibeamten die versam-
melten' anwescnden Produzenten nach dieser Rich-
tung fragen, ob der eine oder der andere den Milch-
kiibel ausgeschwenkt habe. Noch nie hat sich sofort
ein Produzent gemeldet, vielmehr wird dieser Ein-
wand erst spiter bei der Entnahme der Stallprobe,
wenn die Filschung bereits entdeckt ist, oder aber
erst bei der Gerichtsverhandlung geltend gemacht.
Damit kennzeichnet sich am besten dieses Schutz-
vorbringen als eine leere Ausrede.

In letzter Zeit hat nun das Stadtpolizeiamt auf
unsere Veranlassung hin, um diesen Einwand
dauernd unméglich zu machen, folgendes Schreiben
an die einzelnen Milchhéndler durch Vermittlung
der Ortspolizeibehérde versandt :

,Mit Riicksicht darauf, daB Sie Milch nach
Stuttgart liefern, erhalten Sic beiliegende War-
nung des unterzeichneten Amtes vom 6./5. 1908
mit dem FErsuchen, alle Personen, von welchen
Sie die nach Stuttgart zom Verkauf kommende
Milch beziehen, baldmoglichst in geeigneter Weise
mit dem Inhalt der Warnung bekannt zu machen
und diese, wenn notig, Ofters zu wiederholen.

An die Milchproduzenten!

Bei den in den letzten Jahren durch die ver-
schiedensten Gerichtsbehorden zur Aburteilung
gelangten, in Stuttgart anhingig gewordenen
Milchfiilschungsfillen wurde gegeniiber der von
sachverstindiger Seite erfolgten Feststellung eines
bald mehr, bald weniger grollen Wasserzusatzes
von seiten der betreffenden Milchproduzenten
fast regelmiiBig geltend gemacht, sie hitten, weil
dies allgemein so iiblich sei, den Melkkiibel
mitetwas Wasser ausgeschwenkt
und dieses der Milch zugesetzt.

Nach der Frfahrung der diesseitigen Sach-
verstindigen handelt es sich hierbei keineswegs um
einen ctwa allgemein geiibten Ortsgebrauch, son-
dern um einen fast immer nur von wenigen ge-
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iihten Milbrauch bzw. eine lediglich zur Bescho-
nigung einer vorgenommenen Milchwidsse-
rung dienende Behauptung.

Im Hinblick darauf haben die verschicdenen
Gerichte iibereinstimmend in allen zur Aburtei-
lung gelangten Fallen diesen Einwand nicht als
stichhaltig und cine solche Manipulation (Milch-
wigserung) als eine Verfdalschung der
Milch angesehen, so daB stets eine Bestrafung
der betreffenden Milchproduzenten erfolgt ist.

Es wird dies den Milchproduzenten und
Milchiieferanten hierdurch zur Kenntnis gebracht
mit der Aufforderung, jeglichen Zusatz, auch
von Schwenkwasser, zur Milch zu unterlassen,
mit dem Anfiigen, daB auch kiinftig mit allen
zu Gebote stehenden Mitteln gegen derartige
strafbare Handlungen vorgegangen werden wird.

Stuttgart, den 6. Mai 1908.
Stadtpolizeiamt'*,

Was die fiir Wiirttemberg giiltigen Verfiigun-
gen anbelangt. so wird speziell in dem neuesten, ein-
gangs erwihnten Ministerialerla vom 2./4. 1908
darauf hingewiesen, daB nach den gemachten Er-
fahrungen auf die Feststtllung des spez. Gewichts
der Milch ein zu grofSer Wert gelegt werde. Es ge-
niige nicht, bei der polizeilichen Milehkontrolle
lediglich das spez. Gew. der Milch zu ermitteln,
es sei vielmehr notwendig, von Zeit zu Zeit
auch den Fettgehalt der in den Verkehr gelangen-
den, das normale spez. Gew. aufweisenden Milch
feststellen zu lassen. Selbstverstindlirh ist man
hier in Stuttgart schon seit Jahr und Tag daza
iibergegangen, die Milchkontrolle nicht bloB ittels
des Tactodensimeters auszuiiben, sondern es werden
jahraus jahrein auch eine Menge Proben entnom-
men, die hinsichtlich ihres spez. Gew. keinen Grund
zur Beanstandung bieten. I letzten Jabre ge-
langten diesseits ca. 3700 Proben insgesamt zur
chemisclien Untersuchung. Ein zuverlissiger, fiir
die polizeiliche Vorpriifung geeigneter Fettmesser
existiert nicht. Bekanntlieh wird ja bei einer Milch
von normalem spez. Gew. durch die Wegnahme von
Rahm, also Entziehung des leichten Bestandteiles,
das spez. Gew. hinaufgedriickt, und so kann ev. eine
derartige Milch durch geeigneten Zusatz von Wasser
wieder auf das normale spez. Gew. gebracht werden.
Nach unseren Beobachtungen kommen aber der-
artige kombinicrte Filschungen verhdltnismiBig
selten vor, und der erfahrene Polizeibeamte wird
in der Regel eine derartige kombiniert gefilschte
Milch schon an ihremn diinnen Ausselien erkennen
kénnen.

Von cinzelnen Sachverstindigen wird die von
den Polizeiorganen mit dem Lactodensimeter aus-
geiibte Kontrolle, die sich lediglich auf die Ermitt-
lung des spez. Gew. erstreckt, als vollkommen ver-
fehlt bezeichnet. Wir stehen auf Grund der hier
gemachten Erfahrungen auf dem Standpunkte, daf
diese Art der Kontrolle entschieden auch ihre
guten Seiten hat. Nur miissen selbstverstéindlich
auch Proben, die — bei normalem spez. Gew. —
hinsichtlich ihres Ausschens als verdéchtig erschei-
nen, und auch eine moglichst grofle Anzall solcher,
die gar keine verdachtigen Merkmale aufweisen,
einer eingehenden Untersuchung unterworfen wer-
den. Wir sind hier bestrebt, diesen letzteren Zweig

der Kontrolle immer mehr auszubauen. Eine {iber
einen Handler verhéingte Gesamtkontrolle, bei der
aus jeder Kanne eine Probe entnommen und unter-
sucht wird, liefert fiir die Begutachtung ein ganz
anderes, viel klareres Bild als einige wenige ent-
nommene Proben.

Was die Durchfithrung der Milchkontrolle in
der hiesigen Stadt und ihren Vororten anbelangt, so
wird sie teils auf den verschiedenen Bahnhéfen,
teils direkt anf der StraBe, ebenso an Knotenpunkten
oder den Zugingen zur Stadt, sowie in den Milch-
liden, vorgenommen. Da verhiiltnismiBig hiufig
eine Verfilschung der Milch erst kurze Zeit vor dem
Verkauf innerhalb der Stadt vorkommt, so sind
6fters unauffillige Beobachtungen durch die Polizei-
organe in Zivil notwendig und von besonderem
Wert. Hiufig werden natiirlich auch Proben von
seiten des Publikums mit Beschwerden eingeliefert,
und dann die entsprechenden Kontrollen einge-
leitet. Es ist wiinschenswert und zweckmafig, wenn
das Publikum auf diese Weise die Kontrolle unter-
stiitzt, denn auch die bestorganisierte Kontrolle
kann nicht von sich aus auf alle Anstinde kommer
Wenn nun von seiten der Spezialmannschaft an
irgend einer Kontrollstation Proben entnommen
worden sind, so werden solche unverziiglich dem
Laboratorium zur Untersuchung zugestellt und da-
selbst je nach Sachlage, abgesehen von der gewShn-
lichen chemischen Untersuchung, ev. auch noch
dic Bestimmung des Sauregrades und des Schmutzes
vorgenommen. Gleiczeitig mit den Marktmilch-
proben gelangt je eine genau ausgefiillte Konzept-
meldung mit ins Laboratorium, aus der alles auf
die betreffende Probeentnahme sich beziehende und
fiir die Beurteilung wichtige sich ersehen lafit. Sie
reicht fiir 10 Proben aus und liBt sich bei Ver-
wendung fiir eine gréBere Anzahl von Proben mit
entsprechenden Einstichen versehen. Bei der Ent-
nahme von Nachproben im Monient der Ubergabe
von seiten der Produzenten an den Héndler findet
sie ebenfalls Verwendung. Die in dem Formular
ausgefithrten Rubriken sind folgende :

1. Probe Nr. (fortlaufend); 2. Nachprobe zu
laufender Nr.; 3. Name und Wohnort a) des aus-
wartigen Einbringers (Héndlers, Produzenten),
b) des (hiesigen) Handlers, ¢) des Produzenten;
4. FErgebnis der polizeilichen Voruntersuchung,
a) verddchtige Merkmale, b) spez. Gew. (Grade);

. 5. Milchgefiafle a) Inhalt ca. (Liter), b) Mit der Auf-

schrift ,,Volle Milch*? ¢) Raumgehalt (Liter);
6. Wieviel Milch wurde insgesamt eingebracht?
a) Zahl der GefiBe, b) wieviel Liter? 7. Angaben des
Besitzers a) Abendmileh, b) Morgenmilch, c) aus
welchem Stalle? d) Melkstunde, e} von wieviel
Kiihen stammt die Milch? 8. Analyse des stidt.
chemischen Laboratoriums, a) spez. Gew., b) Fett
in Prozenten, ¢) Trockensubstanz in Prozenten,
d) fettfreie Trockensubstanz in P’rozenten, e) spez.
Gew. des durch Zusatz von Essigsdure zu der auf
40° erwidrmten Milch gewonnenen Serums, f) spez.
Gew. des durch freiwillige Gerinnung gewonnenen
Serums, g) Eintauchrefraktion des Serums nach
Ackermann. 9. Bemerkungen desLaboratoriums.

Eine Originalmeldung in gleicher Weise und
je pach Lage des TFalles- ausgefiillt, folgt dieser
Konzeptmeldung bald nach. Jene geht dann,
wenn der Untersuchungsbefund in die vorhan-
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denen Rubriken eingetragen ist, samt der Be-
urteilung und einem Antrag betr die weitere
Verfolgung des Falles von uns an das Stadtpolizei-
amt ab. Letzteres tritft in der Regel dem Antrag
entsprechende Verfiigungen an den Nahrungsmittel-
inspektor, der dann seinerseits, je nach dem Antrag,
den Fall entweder sofort weiterverfolgt, oder aber
das Aktenstiick inzwischen in seine nach Kontroll-
stationen geordnete Milchaktenregistratur einreiht.
Bevor an der betreffenden Station nun wieder eine
Kontrolle vorgenommen wird, werden die in dem
betreffenden Faszikel liegenden Akten von ihm
durohgesehen und dann die in jedem Aktenstiick
vorgeschriebenen Kontrollen vorgenommen. Bei
uns im Laboratorium aber verbleibt die betreffende
Konzeptmeldung, auf der ebenfalls Untersuchungs-

schonste und genaneste Analyse nachher nichte. Es
liegt auf-der Hand, daB, wenn beispielsweise eino
Probe aus dem unteren Teile einer schlecht durchge-
mischten Kanne entnommen wird, diese den Ver-
dacht der Abrahmung erwecken muB; man kann also
bei unrichtiger Probeentnahme leicht zu einem Trug-
schluB gelangen. Wir haben hier in Stuttgart einge-
fiihrt, daB die kleineren Kannen durch zwei- bis drei-
maliges Umleeren in geeignete, weite BlechgefaBe ge-
mischt werden. In besonderen Fillen findet auch ein
mit kreisrunder, durchbrochener Platte versehener
Stock zum Mischen Verwendung. Wenn es sich aber
darum handelt, daB bei den hidufig vorkommenden,
grofen Gesamtkontrollen in verhiltnismiBig kurzer
Zeit ein ganzer Wagen voll Kannen mit 20—40 1
Inhalt kontrolliert werden muB, so erscheinen die

befund, Beurteilung und Antrag vermerkt wird.
Diese Konzeptmeldungen werden nach den Namen
derjenigen Personen, bei denen die Kontrollen statt-
finden, in einer besonderen Registratur alphabetisch
gelegt, und wir gind so jederzeit imstande, ein etwa
in frilheren Jahren entstandenes Siindenregister
irgend eines Milchhéndlers oder Produzenten in
Zeitkiirze nachzuschlagen. Eine solche auf Jahre
zuriickreichende Registratur erweist sich fiir die
Zwecke der sicheren Milchbeurteilung als auBer-
ordentlich niitzlich.

Ich méchte nun noch bei dieser Gelegenheit
bemerken, daB zur sicheren Milchbeurteilung in
allererster Linie gehort, daB man sich auf die Probe-
entnahme unbedingt verlassen kann. Nirgends
konnen wohl bei der Probeentnahme leichter und
groBere Fehler gemacht werden, als gerade bei der
Milch. Ist die Probeentnahme falsch, so taugt die

angedeuteten Mischverfahren fiir 2-—3 Leute zu um-
sténdlich, zu anstrengend und zu zeitraubend. Wir
haben uns daher fiir diese Zwecke im vorigen Jahre
einen Milchmischapparat nach eigenen Angaben
bauen lassen, den Fig. 1 und 2 veranschaulichen.

Er besteht aus einem mit weite m Hahn ver-
sehenen, gut verzinnten Blechgefiil von ca. 60 1 In-
halt, dessen Boden nach der AusfluBoffnung zu ge-
neigt verliuft. Im Innern befindet sich eine mit
durchbrochenen Fliigeln ausgeriistete, durch eine
Kurbel drehbare Welle. Versuche haben ergeben,
daB bei Verwendung des Apparates zur griindlichen
Durchmischung stark aufgerahmter Milch minde-
stens drei Umdrehungen erforderlich sind. Der
Apparat ist in einem eisernen Gestell so montiert,
daB die Kannen direkt vom Wagen aus auf letzteres
oben aufgelegt werden konnen. Zum Schutz der
Kannen trigt das Gestell oben einen starken Gummi-
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streifen eingelegt. Es liegt auf der Hand, daB man
mit diesem Apparat bei grofien Kontrollen eine be-
deutende Arbeitserleichterung erzielt, und eine gute
Durchmischung garantiert ist. Die schweren vollen
Kannen braucht man nur zweimal, gegeniiber
sonst vier- bis sechsmal zu heben. Als fiir die Durch-
fithrung der Milchkontrolle wichtiger Punkt sei zu-
niachst foch erwihnt, daBl bei den einzelnen Kon-
trollen mit Zeit und Ort so oft als mdglich abgewech-
selt werden muf}, so dafl auf diese Weise eine pro-
phylaktische Wirkung erzielt wird und die Milch-
hédndler sich nie vor einer Kontrolle sicher fiihlen;
diese Notwendigkeit gilt insbesondere auch von den
Sonntags- und Festtagskontrollen.

Ich mochte nun noch an Hand einiger Bei-
spiele zeigen, in welcher Weise die einzelnen Fille
von uns individuell behandelt und zur Erledigung
gebracht werden; selbstverstiindlich kann dies hier
nicht in erschopfender Weise geschehen, da beinahe
jeder Fall wieder anders liegt.

Wird z. B. in einem Milchladen oder sonst anf
einer Kontrollstation der Stadt eine gefalschte oder
der Félschung verdiichtige Milehprobe entnommen,
5o ist aus der Meldung ersichtlich, von wem die
Mileh bezogen ist. Es wird nun zunichst cine Ge-
samtkontrolle bei dem Licferanten dieser Milch be-
antragt. Gibt es auch hier Anstinde derselben Art
oder iiberhaupt Anstinde, so wird diese Kontrolle
so oft in gewissen Zeitriumen wiederholt, bis man
sich schon im Laboratorium ein ungefibres Bild
dartiiber machen Kann, wer als Titer in Betracht
kommt, ob der Milchhéindler oder seine Lieferanten
oder beide. Liefern diese Kontrollen aber keine An-
stinde zutage, so liegt der Verdacht nahe, dafl die
Milch erst in dem betreffenden Laden gefdlscht
wurde. Es werden dann dort weitere Kontrollen
angeordnet, und der Beweis in subjektiver Hinsicht
in folgender Weise gefithrt. Die Gesamtzulie-
ferung des oder der auswiirtigen Tieferanten, die
unter anderem auch eine oder mehrere Kannen an
den betreffenden Verkdufer in Stuttgart liefern,
wird an einem und demselben Tage bei der Einfuhr
kontrolliert, das Fuhrwerk wird unanffillig bis zu
dem Laden begleitet und dann zur gecigneten Zeit
in dem Laden ev. durch geheimen Ankauf eine
Milchprobe erworben. Tst letztere wieder gefilscht,
erstere aber nicht, so ist der Beweis geliefert, dal
die Falschung nirgends anders als in dem betreffen-
den Laden vorgenommen worden sein kann. Zeigt
eine Kontrolle, dafl schlechte Durchmischung oder
sonstige Zufélligkeiten an der nicht einwandfreien
Beschaffenheit der untersuchten Proben die Schuld
tragen, so werden Verwarnungen oder entsprechende
Belehrungen beantragt.

Bietet z. B. in einem anderen Falle die Zulie-
ferung eines auswirtigen Liefcranten Grund zur
Beanstandung, so ist zundchst zu beachten, ob die
Kannen z. B. per Bahn der Vorschrift gemifl plom-
biert ankommen oder nicht. Trifft das nicht zu, so
muf die Milch unter Umstinden vom Aufgabeort
an in unauffilliger Weise begleitet werden, um von
vornherein den ofters versuchten Einwand aus-
zuschalten, die Filschung konnte auch auf der
Bahn passiert sein. Fir diesen Fall wird von
der Konigl. FEisenbahnbetriebsstelle dem betref-
fenden Schutzmann bereitwillig ein Erlaubnisschein
zum Mitfabhren im Giiterwagen ausgestellt. Ist es
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zur weiteren Klirung des Falles notwendig, daf sog.
Nachproben im Moment der Ubcrgabe, sei es von
einem Hindler an den anderen oder von den Pro-
duzenten an den Hindler entnommen werden, so
hat es sich als sehr niitzlich erwiesen, wenn zunichst
durch unauffillige Beobachtung, z. B. an einem
Sonntag von cinem Schutzmann in Zivil die 6rtlichen
Verhiltrisse und die Art der Zulieferung festge-
gtellt werden. Alsdann werden, anschlielend an cine
letzte, ev. vom Aufgabeort begleitete Gesamtkon-
trolle unvermutet im Moment der Ubergabe die er-
forderlichen Nachproben entnommen. Diesc Ent-
nahme erfolgt, je nach Lage dés Falles natiirlich
wieder in verschiedener Weise. Liefern diese Proben
auch Ansténde zutage, so miissen entweder je nach
Sachlage weitere Nachproben oder Stallproben ent-
nommen werden. Sclbstverstéindlich ist jeder ein-
zelne Filschungsfall verschieden, und der Sach-
verstdndige vermag in allererster Linie auf Grund
seiner aus den Analysen gezogenen Schliisse fiir
die Weiterbehandlung des Falles zweckmiflige Vor-
schlige zu treffen. Friher haben wir zur Entnahme
von Milchproben auf dem Lande Glasflaschen, in
entsprechend eingeteilte Korbe verpackt, verwen-
den lassen. Seit mehreren Jahren bedienen wir uns
aber jetzt besonders angefertigter Blechflaschen
von 0,5 1 Inhalt mit vorher angebundenen Anhénge-
etiketten, auf welch letztere der Name des Licfe-
ranten, die Kuh- und Literzahl, sowie sonstige Be-
merkungen zur Vermeidung von Verwechslungen
bereits vor dem Einfiillen der Probe aufgeschrieben
werden. Diese Blechflaschen sindim Gegensatz zu den
Glasflaschen leicht und unzerbrechlich nnd kénnen
gut in grofier Anzahl, d. h. z. B. bis zu 50 Stiick,
in einem Rucksack transportiert werden. Bei der
Entnahme der Stallproben ist es nach unseren’ Kr-
fahrungen zweckmiBig, wenn irgend mdéglich, jede
Kuh fiir sich getrennt in der alltdglich iiblichen
Weise zu den verschiedenen Melkzeiten vollstindig
ausmelken zu lassen. Manchmal kann auch frak-
tionierte Melkung erforderlich werden. An Hand
der Einzelmilchanalysen kann man dann im Zu-
sammenhalt mit dem jeweils ermolkenen Quantum
die sich fiir die Sammelmilch ergebenden Analysen-
werte berechnen und dem hiufig erst bei der Haupt-
verhandlung zutage tretenden Einwand, daB die
eine oder andere Kuh eine besonders schlechte
Milch gebe, an Hand der fiir die Einzelmilch ermittel-
ten Analysendaten wirksam entgegentreten. Fir
die Entnahme der Stallproben haben wir gleichfalls
ein besonderes Formular entworfen. Dasselbe ent-
hilt folgende Rubriken : 1. Laufende Nr.; 2. Stall-
probe zur Nr.; 3. Name u. Wohnort des Produzenten;
4. Tag und Zeit der Probeentnahme; 5. Von wieviel
Kiihen stammt die verdichtige Nachprobe? 6. Soll
eine Kuh besonders schlechte Milch geben? (Wenn
ja, so ist diese jedenfalls fiir sich zu melken und cine
besondere Probe ihrer Milch zu entnehmen.) 7. Von
wieviel Kiihen stammt diese Stallprobe? 8. Wieviel
Liter wurden gemolken? 9. Sind die Kiihe gesund ?
10. Sind die Kithe neumilchend ? 11. Sind die Kiile
trichtig und wie lange? 12. Werden die Kiihe zur
Arbeit verwendet und war dies auch in letzter Zeit
der Fall? 13. Was wurde in letzter Zeit gefiittert?
14. Wann waren die Kiihe das letzte Mal briinstig
(rinderig)? (Von jeder Kuh einzeln anzugeben.)
15. Welches Quantum Milch, in Litern ausgedriickt,
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angewandte Chemle.

wurde am Tag der Nachprobeentnahme abgegeben ?
16. Bemerkungen der Nahrungsmittelkontrollab-
teilung. 17. Ergebnis der chemischen Untersuchung:
a) spez. Gew., b) Fett in Prozenten, c¢) Trockensub-
stanz in Prozenten, d) fettfreie Trockensubstanz in
Prozenten, e) spez. Gew. des durch Zusatz von
Essigsiure zu der auf 40° erwirmten Milch gewon-
nenen Serums, f) spez. Gew. des durch freiwillige
Gerinnung gewonnenen Serums, g) Eintauchrefrak-
tion des Serums nach Ackermann. 18. Bemer-
kungen des chemischen Laboratoriums.

Dieses Formular 1468t sich fiir die Aufnalime
einer groferen Anzahl von Proben durch Verwen-
dung von entsprechend abgeteilten Finstichen ver-
sehen. Fir jeden Produzenten wird ein besonderes
Formular verwendet. Gleichzeitig werden vor
oder nach Entnahme der Stallproben noch durch
den Polizeibeamten Vernehmungsprotokolle aus-
gefiillt.

Diese enthalten auf der einen Seite folgende
Fragen : 1. Wer hat am kritischen Tage die Milch
an den Hindler abgegeben? 2. Besorgt dies diese
Person téglich? 3. Nimmt diese Person auch das
geloste Geld in Empfang? 4. Welche Personen haben
am kritischen Tage das Melken besorgt? 5. Be-
sorgen diese Personen tiglich das Melkgeschift?
6. Wurde die Milch am kritischen Tage direkt nach
dem Melken an den Hindler abgegeben? 7. Wenn
nicht, wo wurde sie in der Zwischenzeit aufbewahrt?
8. Wurde der frisch gemolkenen Milch am kritischen
Tage irgend etwas zugesetzt? (Wasser, dltere abge-
rahmte Milch usw.) und welches Quantum? 9. War-
um wurde dies getan? 10. Wie lange wird dies schon
getan? 11. Ist noch irgend etwas anzugeben?

Auf der andern Seite erfolgt die Beantwortung
der Fragen und deren Beurkundung.

Die auf dem Formular enthaltenen Fragen
haben wir zusammengestellt infolge einer bereits
im Jahre 1905 von seiten der Kgl. Staatsanwalt-
echaft an das Stadtpolizeiam( ergangenen diesbeziig-
lichen Aufforderung. Es ist natiirlich von groBer
Wichtigkeit in subjektiver Hinsicht, daf die Milch-
hindler und Produzenten auf ihre erstmaligen
Aussagen festgelegt werden, da man damit am
besten Ausreden, auf welche die Beschuldigten erst
im Laufe des Verfahrens kommen, von vornherein
die Spitze abbricht.

Ich komme noch auf eine besondere Art von
Milchfédlschungsfillen zu sprechen, mit denen wir
allerdings seit einiger Zeit weit weniger zu kimpfen
haben, nidmlich die systematische leichte oder
stiirkere Abrahmung grofler Quantititen Sammel-
milch. In diesen Fillen haben wir gefunden, dalB
dic o6ftere Vornahme von Gesamtkontrollen be-
sonders am Platze ist, da der jeweilige mittlere
Fettgehalt des ganzen Sammelmilchquantums hier
den allein sicheren MaBstab fiir die Beurteilung ab-
gibt. Eine anschliefend an die letzte Marktmilch-
kontrolle sofort statt{iindende Besichtigung in dem
Betrieb des Hindlers liefert dann auch meistens
das fehlende Fett in Gestalt von Rahm zutage.
Eingehende protokollarische Vernehmungen iiber
Herkunft, Menge und Alter des Rahmes im Zu-
sammenhang mit dessen sofort bestimmtem Siure-
grad liefern dem Sachverstindigen hier wertvolle
Anhaltspunkte fiir die Beurteilung. Den Polizei-

beamten sind besonders in solchen Fillen bei den
protokollarischen Vernehmungen vom Sachverstiin-
digen die fiir den betreffenden Fall notwendigen
Winke an Ort und Stelle- zu geben. Abgesehen von
Nachproben sind in diesen Féllen auch gleichzeitige
Kontrollen bei Milchhiindlern aus demselben Ort
und der Umgebung hinsichtlich der Feststellung des
mittleren Fettgehaltes der Milch der betreffenden
Jahreszeit und Gegend ebenfalls empfehlenswert,
da man bekanntlich nie genug Beweismaterial sam-
meln kann. Ich will noch bemerken, dal wir schon
seit geraumer Zeit die auswirts entnommenen Pro-
ben durch alsbaldige Kiihlung in Eiswasser oder
sonst kaltem Wasser geniigend haltbar machen, da
die Konservierung durch Chemikalien fiir die nach-
folgende chemische Untersuchung haufig hinderlich
ist Bei der Entnahme von Nach- und Stallproben
gehen wir fast regelmiabBig selbst mit, um an Ort
und Stelle gleich die fiir die nachfolgende Beurtei-
lung und die Probeentnahme erforderlichen Maf-
regeln zu treffen; wir koOnnen dieses Ver-
fahren nach den diesseits gemachten Erfahrungen
nur aufs wirmste empfelilen. Bei der Entnahme
vou Stallproben sind fiir jeden Stall bei einer Melk-
person zur genauen Beaufsichtigung mindestens
zwei Personen unumginglich notwendig. Die Ent-
nahme der Stallprobe direkt aus dem Melkkiibel
ist dringend anzuraten, da man héufig in dem meist
mit einem Tuch bedeckten Ausseihhafen, der zur
Aufnahme der Milch bereitgestellt ist, Wasser oder
gar Eisstiicke antrifft. Selbstversténdlich ist auch
hier Nachschau notwendig. Vorherige Besichtigung
des Melkkiibels ist ebenfalls unbedingt erforderlich,
desgleichen peinlich genaue Beobachtung der mel-
kenden Person. Die Einlieferung gewisserter Stall-
proben von sciten auswirtiger Ortspolizeibeh6rden
ist nach unseren Erfahrungen keine Seltenheit.
Selbst einem unserer Spezialisten, dem ein Che-
miker beigegeben war, passicrte es vor nicht langer
Zeit, dafi eine Produzentin in zwei Stallproben
Wasser hineinpraktizicrte, das sie in der Rock-
tasche tragend in einem Gefil mitgebracht hatte.
Bein Vorliegen einer verdichtigen Stallprobe
stehen wir daher unter allen Umstinden auf demn
Standpunkte, daf} die Stallprobe so lange wieder-
holt werden muB, bis man sicher ist, dal die he-
treffende Kuh wirklich cine abnorme Mileh Liefert.
Letzteres ist sehr selten der Fall und kam bei uns in
den letzten sechs Jahren nur einmal vor. (Bei
ciner Futerentziindung lieferte némlich e in Strich
des Euters ein pathogen so weit veréindertes Sekret,
dafB es, nach milchanalytischen Gesichtspunkten be-
urteilt, als gewiissert anzusprechen war.) In dem
kurz zuvor erwihnten Falle wurde iibrigens diz be-
treffende Produzentin dann bei der wiederholt ent-
nommenen Stallprobe ertappt, als sie wieder Wasser
in die Staliprobe gieBen wollte, und beinahe wire ihr,
trotz allergriofiter Aufmerksamkeit, die Falschung
noch einmal gegliickt. Ich personlich stehe daher
seit dieser Beobachtung, wenn mir eine abnorme,
d. h. den Eindruck der Wisserung erweckende
Stallprobe eingeliefert wird, zunichst so lange auf
dem Standpunkt, daB es sich in der Tat um eine Fil-
schung handelt, bis mir wiederholte und unver-
mutete Stallproben das Gegenteil beweisen. Dall
Produzenten vor dem Eintreffen der Stallproben-
kommission schon mit dem Melken begonnen und
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das bereits ermolkene Quantum entsprechend ge-
wissert haben, ist keine Seltenheit. Hier empfiehlt
sich, aus dem bereits Ermolkenen sofort eine Probe
zu entnehmen, den Rest des Euters {ir sich aus-
melken zu lassen und daraus wieder eine Probe zu
entnehmen. Die ermolkenen Milchmengen sind na-
tiirlich immer festzustellen. Die Stallprobe ist auch
womdglich am Tage darauf noch einmal zu wie-
derholen. Mit welchem Raffinement man zu rechnen
hat, mag daraus erhellen, dall — wie mir vor lingerer
Zeit ein Kollege aus der Schweiz versicherte —-
dort schon zur Verschlechterung von Stallproben
Wassereinspritzungen in das Euter vorgekommen
seiu sollen.

Fiir den Sachverstindigen empfiehlt es sich —
diese Praxis hat sich bei uns herausgebildet —
jeden einzelnen Fall, in welchem eine Beanstandung
vorliegt, individuell und griindlich zu behandeln, d. h.
ihn durch geeignete, von Fall zu Fall verschiedene
Kontrollen so lange weiter zu verfolgen, bis man klar
sieht und Besserung auf irgend eine Weise erzielt
wird. Dal} man bei den Kontrollen, Betriebsbesich-
tigungen und Stallproben viel Gelegenheit hat, in hy-
gienischer Hinsicht wenig einwandfreie Verhaltnisse
zu beobachten und nach dieser Richtung belehrend
und aufklirend zu wirken, mochte ich nur nebenbei
erwihnen. Fiir die hiesigen Verhéltnisse hat sich
das in groflen Ziigen geschilderte, aus der Praxis
hervorgegangene Verfahren sehr gut bewidhrt, so
daB wir es jedem in der praktischen Milchkontrolle
stehenden Kollegen warm empfehlen kénnen, wozu
wir iibrigens privatim schon sehr hdufig Veranlas-
sung hatten. Ich glanbe, daB die an Hand der Ver-
héltnisse in hiesiger Stadt gegebenen Ausfiih-
rungen dafiir sprechen, dafl durch die ange-
deutete intensive Tatigkeit des Chemikers die
Milchkontrolle bedeutend geférdert werden kann,
Der Chemiker darf nicht dic Analysiermaschine
sein, vielmehr muB ihm von seiten der Polizei-
behérde auf Grund seiner aus den Analysen ge-
zogenen Schliisse ein bestimmender Einfluf auf
die individuelle Weiterbehandlung jedes einzelnen
Falles, sowie auf die Durchfiilhrung und Ausdeh-
nung der Kontrolle im allgemeinen zuerkannt wer-
den. Wie Sie gesehen, lilit sich das auch gut ein-
richten, chne daB der Chemiker, wie dies zum Teil
anderwirts der Fall ist, Polizeibeamter ist oder
selbst polizeiliche Befugnisse besitzt, eine Eigen-
schaft, dic im Hinblick auf die chemische Expertise
im allgemeinen uns am stadt. Laboratorium nicht
wiinschenswert erscheinen wiirde.

Ich mochte den obigen Ausfiihrungen noch hin-
zufiigen, daB cs uns durch die beschriebene um-
fassende Art der Kontrolle bis jetzt in den einzelnen
Fillen noch regelmiBig gelungen ist, in irgend einer
Weise eine Besserung der Verhiltnisse herbeizu-
fihren. DaB natiirlich mit der Entnahme von Pro-
ben bei dem beschriebenen System nicht gespart
werden darf, liegt auf der Hand. GrofBere Eingzel-
fille, in welchen im Laufe der Zeit, d. h. bis zu ihrer
definitiven Erledigung, 300—400 Proben unter-
sucht werden, sind keine Seltenheit. Bei der Ent-
nahme der Nachproben auf dem Lande ist es oft der
Fall, daB in einer halben Stunde 70 und mehr Proben
im Moment der Ubergabe von den Produzenten an
den Hiindler entnommien werden miissen, da sich

die Ablieferung fast immer auf einc sehr kurze Zeit
zusammendringt.

Was die fiir die Untersuchung der Milchproben
entstehenden Kosten anbelangt, so sind Fille mit
1500 M Untersuchungskosten keine Seltenheit.
Diese Untersuchungskosten verteilen sich gemifd
§ 16 des Nahrungsmittelgesetzes auf dic der Fil-
schung {iberfithrten Personen, also je nach Lage des
Falles entweder auf den Milchhandler oder auf ein-
zelne Produzenten, manchmal auch auf beide zu-
gleich. Hier gilt es dann des 6fteren bei der Ver-
teilung der Untersuchungskosten prinzipielle Ge-
richtsentscheidungen zu erlangen.

Von diesen und von der Analyse der Mileh fiir
die Zwecke der praktischen Milchbeurteilung ein
andermal.

Uber die Bildung von Hydrocellulose
mittels Schwefelsdure.

Von Carr G. Scawarse-Darmstadt.

Auf Seite 2609, Jahrgang 21 dieser Z. (1908)
wenden sich die Herren Blittnerund Neuman
gegen die von mir vorgeschlagene Methode zam Nach-
weis von Hydro- und Oxycellulose — Bestimmung
des Reduktionsvermégens der Substanz —, indem
sie die Ansicht aussprechen, dafl die von mir ver-
worfene Flementaranalyse genauere Einblicke
in die Zusammensetzung der Hydroeellulose ge-
wihre.

Welche FErfolge haben nun die Autoren mit
der Elementaranalyse in Anwendung auf die Hydro-
cellulose erzielt? Sie geben S. 2610, Versuch IV, zwei
auf die Formel (CgH,,0;)¢H20 gut stimmende Ana-
lysenzahlen an. Bei Versuch V wird bei voll-
kommen gleicher Darstellungsweisel)
ein Produkt erhalten, dessen Analyse Zahlen
ergibt, die auf (CgH;¢O;5);.H,O stimmen. Es
geht also aus der Untersuchung hervor, da8 bei
scheinbar gleicher Arbeitsweise ganz verschie-
dene Analysenergebnisse erhalten werden. In
beiden Fillen handelt es sich unzweifelhaft
um Hydrocellulosen. Hat nun die Analyse, wic die
Autoren behaupten, ,,genaueren’‘ Einblick in die
Zusammensetzung gegeben? Ichkann einen solchen,
als durch die Analysenzahlen erbracht, nicht ent-
decken. Die Zahlen zeigen nur, was man schon
lange wuBte, und was ich seinerzeit?) hervorhob,
daf ein scharfer Nachweis der Hydrocellulosen
mittcls der Elementaranalyse nicht gelingt. Denn,
sagen die Zahlen irgend etwas dariiber aus, ob man
es mit Hydro- oder Hydratcellulosen zu tun hat?
Nicht im geringsten, und doch wird man sich wohl
nicht mehr der schon von Cross und Bevan
betonten Erfahrungstatsache verschlieBen diirfen,
daB zwischen Hydro- und Hydratcellulosen unter-
schieden werden m w 8. Man kann auch, wie ich
gezeigt habe, sehr schon Hydro- und Hydratcellu-

1) Die Autoren geben an, dafl die Darstellungs-
weise von Hydrocellulose mit 3%iger Schwelelsiure
von Ul z e r stamme: sie iibersehen dabei offenbar,
daB3 die Methode sich schon bei Girard (Ann.
Chim. 24. 348 [1881]) beschricbhen findet.

2} Diese Z. 20, 2167 (1907).

)





